
ªÀÄ¸Á¯É ¥Á¤ÃAiÀÄªÀÅ PÉªÀÄÄä, ²ÃvÀ ªÀÄvÀÄÛ dégÀ¢AzÀ ¥ÀjºÁgÀªÀ£ÀÄß ¤ÃqÀÄvÀÛzÉ. F ¥Á¤ÃAiÀÄzÀ°ègÀÄªÀ OµÀ¢üÃAiÀÄ UÀÄtUÀ¼ÀÄ 

fÃtðQæAiÉÄAiÀÄ ¥ÀæQæAiÉÄUÉ ¸ÀºÁAiÀÄ ªÀiÁqÀÄvÀÛzÉ ªÀÄvÀÄÛ zÉÃºÀzÀ gÉÆÃUÀ¤gÉÆÃzsÀPÀ ±ÀQÛAiÀÄ£ÀÄß ºÉaÑ¸ÀÄvÀÛzÉ.

vÀAiÀiÁj¸À®Ä ¨ÉÃPÁUÀÄªÀ ¥ÀzÁxÀðUÀ¼ÀÄ 250 «Ä°.

(8.5 �. Oz.) ªÀÄ¸Á¯É ¥Á¤ÃAiÀÄ

• ±ÀÄAp – 1 jAzÀ 1/2 EAZÀÄ

• PÀj ªÉÄt¸ÀÄ - 2.5 UÁæA (0.10 Oz. CxÀªÁ 1 nÃ ZÀªÀÄZÀ) (5 PÁ¼ÀÄ)
• ®ªÀAUÀ - 2.5 UÁæA (0.10 Oz. CxÀªÁ 1 nÃ ZÀªÀÄZÀ) (4 ZÀÆgÀÄ)
• K®QÌ  - 2.5 UÁæA (0.10 Oz. CxÀªÁ 1 nÃ ZÀªÀÄZÀ) (1 ZÀÆgÀÄ)
• ZÀPÉÌ (zÁ°ë¤ß) - 2.5 UÁæA (0.10 Oz. CxÀªÁ 1 nÃ ZÀªÀÄZÀ) (1 EAZÀÄ)
• ¨É®è - 2.5 UÁæA (0.10 Oz. CxÀªÁ 1 nÃ ZÀªÀÄZÀ) gÀÄaUÉ vÀPÀÌµÀÄÖ
• ¤ÃgÀÄ – 150«Ä° (8.5 �. Oz.)

vÀAiÀiÁj¸ÀÄªÀ «zsÁ£À :

• J¯Áè ¥ÀzÁxÀðUÀ¼À£ÀÄß PÀÄnÖ ¥ÀÄr ªÀiÁrPÉÆ½î 

• J¯Áè ¥ÀzÁxÀðUÀ¼À£ÀÄß MAzÀÄ ¥ÁvÉæAiÀÄ°è ºÁQ ¤ÃgÀ£ÀÄß ¸ÉÃj¹ ªÀÄvÀÄÛ PÉ®ªÀÅ ¤«ÄµÀUÀ¼À PÁ® PÀÄ¢¹.

• F «Ä±ÀætªÀÅ PÀÄ¢AiÀÄÄwÛgÀÄªÁUÀ GjAiÀÄ£ÀÄß PÀrªÉÄ ªÀiÁr ªÀÄvÀÄÛ ªÀÄvÉÛ 5 jAzÀ 10 ¤«ÄµÀUÀ¼À PÁ® PÀÄ¢¹.

• EzÀ£ÀÄß dgÀr ªÀiÁr MAzÀÄ xÀªÉÆÃð¥sÁè¸ïÌ £À°è ±ÉÃRj¹

§¼ÀPÉAiÀÄ ªÀiÁUÀðzÀ²ð : ²¥sÁgÀ¸ÀÄì ªÀiÁrzÀAvÉ ¸ÉÃ«¹ E®è¢zÀÝgÉ, ZÀºÁzÀAvÉ ¢£ÀPÉÌ JgÀqÀÄ CxÀªÁ ªÀÄÆgÀÄ ¨Áj PÀÄr¬Äj.

ªÀÄ¸Á¯É ¥Á¤ÃAiÀÄ (zÉÃºÀzÀ gÉÆÃUÀ ¤gÉÆÃzsÀPÀ ±ÀQÛAiÀÄ£ÀÄß ºÉaÑ¸ÀÄvÀÛzÉ)

 Spice Drink


